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１．運営体制
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2025年4月より下記の体制で日比谷しまね館の運営を行っています。
３社のコンソーシアム名：共創しまね

共創しまね

株式会社ベルーフ

有限会社良品工房 株式会社KIBO
共創しまね き ぼ う

・運営
・スタッフ
・サービス教育
・外販

・飲食
・EC
・Webサイト
・マーケティング
・館企画の飲食イベント

・チャレンジ販売
・県産品の販路開拓
・物販の販売計画



２．オープニング、５周年記念イベント
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4月にマスコミやインフルエンサーを招いて、新体制の説明や
新メニューの試食会を実施しました

共創しまね



２．オープニング、５周年記念イベント

5

SNSやオンライン記事などでたくさん取り上げていただきました

共創しまね



３．売り場配置の変更
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動線や買い回りのしやすさを考え、売り場の配置を変更しています

共創しまね



３．売り場配置の変更

7

お酒売り場の配置換え・拡充

共創しまね



３．売り場配置の変更
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和菓子のバラ売りコーナー設置

共創しまね



４．飲食メニューの工夫
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新メニューを追加、器も県の工芸品を使用しPR

共創しまね



４．飲食メニューの工夫
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専属シェフがいることで定期的に新メニューや限定メニューを展開しています

共創しまね



４．飲食メニューの工夫
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近隣劇場の演目とのコラボメニューは大人気です

共創しまね



４．飲食メニューの工夫
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物販につなげる工夫：お茶のドリンクバー、日本酒の呑み比べの実施

共創しまね



５．事業者様によるワークショップ
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商品販売や試飲・試食だけでなく、ワークショップを実施することで
より深く商品や産地の魅力を知っていただくことができます

共創しまね



６．各種お申し込み先
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物販（食品・非食品）、イベント、飲食の連動により島根の魅力を発信します
季節商品やイベント参加、ぜひご提案ください！

共創しまね

https://www.shimanekan.jp
しまね館HP「事業者向け情報」から各種資料をダウンロードいただけます。

https://www.shimanekan.jp/


６．各種お申し込み先
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Instagramもフォローお願いします！

共創しまね
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